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BIENVENIDO AL BALUARTE DE SANTO DOMINGO ESCUELA
TALLER, UN ESPACIO DE FORMACION Y TRANSFORMACION DE
VIDA DE JOVENES CARTAGENEROS.

Ubicado en el emblematico Baluarte de Santo
Domingo, frente al mar Caribe, aprendices y egresados
del taller de Cocina de la Escuela Taller Cartagena de
Indias ofrecen una variedad de platos inspirados en
ingredientes de la regién, elaborados con técnicas de
cocina tradicional e internacional.

Se proyecta como un espacio para la innovacién y la
creaciéon de nuevos platos que se fusionan con los
sabores tradicionales.

La oferta gastrondmica de Baluarte de Santo Domingo
es un viaje por los sabores que hacen parte de la
identidad cartagenera: el salpicén de tollo incorporado

en nuestras empanaditas bocachiqueras, los mariscos
en una variedad de presentaciones, la sazén del pastel
cartagenero en nuestra versiéon Heroica y los
tradicionales fritos que acompafian nuestras fiestas en
honor a la Virgen de las Candelas, Nuestra Sefiora de
la Candelaria.

La cocina, el ser Caribe y la transformacién que ha sido
posible gracias a la educacion se mezclan en este lugar.
En este espacio se extiende la misién de seguir
formando en oficios tradicionales, con el propésito de
rescatar los espacios y los sabores que nos
representan, que nos hacen sentir orgullosos de esta
tierra.
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BALUARTE SANTO DOMINGO

ESTANDARTES

$6.000 AREPA DE HUEVO S12.000 TOSTONES CON SUERO

Nuestra insignia de Y FRITITI
arepa de huevo rellena

Tostones de platano
de huevo y carne.

verde acompanados con
$6.000 CARIMANOLA un delicioso suero
costefio y un frititi (aji
topito, cebolla roja y
tomate).

Amasijo de yuca
/ relleno de carne
y/o queso.

$34.000 COCTEL MAR CARIBE

Tradicional cdctel de
camarones, cebolla roja
y salsa golf.

CEVICHE BAHIA D
LLAS ANIMAS :

Ceviche de rébalo fre:
cebolla, chocho de aji :
topito, leche de tigre, maiz
cancha y chifles de =
platano verde.

POPA DE MARIS, 0S

Nuestro cerro ins
personifica la grande
estos mariscos camaro
anillos de calamar,
merluza, y palmitos
rebosados y acompana
de una espectacular
criolla. (Para comparti

g O DEJAIBA $66.000 FRITOS DE LA
Croquetas de jaiba en CANDELARIA

% reduccidén leche de

yeoco y ajo, apanadas Variedad de fritos presentes en
: ‘con panko. nuestras tradicionales Fiestas
- de la Candelaria tales como
H‘gﬁp arepa de huevo, carimafola de
$43-000 queso, carimafiola de carne,
empanadita de carne, chorizos
melaos, arepita de anis y no
podria faltar el patacén.




BALUARTE SANTO DOMINGO

CAYUCO

Salmén, langostino, queso
crema, aguacate, tempura,
con topping de cebolla
curada y tempurisada
bafiada en salsa de chile
dulce casera.

PIRAGUA

Rollo tempurizado con
palmito, queso crema,
aguacate, con toppings
de langostino con
calamar y una criolla
fresca de la regién.

CANOA

Palmito apanado, queso
crema, aguacate, rollo
apanado con topping de
palmito apanado,
langostino y una criolla
fresca de la regién.

GALEON

Tilapia, palmito, quesos
crema, aguacate,
apanado por fuera con
topping de langostino
picado con cebollin,
salsa de casa y teriyaki.

GOLETA

Salmoén tempura,
aguacate y pepino con
topping langostino
bafiado en salsa de la
casa caliente.




BALUARTE SANTO DOMINGO

MARGARITA

Masa madurada de 48 horas
y fermentada 3 horas con
base napolitana queso
parmesano basilica y aceite
de oliva y parmesano.

HAWAITANA

Masa madurada con 48
horas de maduracién y 3
horas de fermentacidn,
queso mozzarella, pifia
caramelizada y jamén

artesanal.

CUATRO QUESOS

Base de masa madurada,
queso gorgonzola, suizo,
parmesano y mozzarella.

ANTONELLI

Masa madurada de 48 horas
y fermentada 3 horas con
base napolitana, queso
mozzarella jamén serrano,
salami, y pepperoni y
chorizo espafiol.

CABILDOS DE NACION

Masa madurada 48 horas
con una base marinara,
queso mozzarella, camardn,
pulpo, calamares y
mejillones.



BALUARTE SANTO DOMINGO

$9.000

S11.000

$15.000

$15.000

$15.000

BEBIDAS & GASEOSAS

AGUAS Y BEBIDAS GASEOSAS

Agua con gas y sin gas
Coca-Coca original/Zero
Postobén Uva/Manzana
Cola Roman/Colombiana

LIMONADA NATURAL
Refrescante limonada a base
de zumo de limén y sirope.
LIMONADA CEREZADA

Refrescante que combina la
acidez del limén con el dulzor
de las cerezas.

JUGOS NATURALES

Refrescantes jugos de corozo
y maracuya.

LIMONADA DE COCO

Refrescante limonada a base de
crema de coco y zumo de limén.

$15.000

$17.000

S17.000

S$17.000

LIMONADA DE HIERBABUENA

Refrescante limonada de
hierbabuena con un perfil
citrico y dulce.

SODA SABORIZADA
DE COROZO

Refrescante soda saborizada de
corozo, con el equilibrio perfecto
entre dulzura y acidez natural.
Ideal para disfrutar en cualquier
momento del dia.

SODA VERDE

Refrescante soda saborizada con
un perfil dulce a base de un sirope
de hierbas (albahaca,hierbabuena,
y limonaria)

SODA FRUTOS AMARILLOS

Refrescante soda de saborizada de
un mix de frutos amarillos
(pifia,mango tommy y maracuya).
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PARA BRINDAR

VINOS POR COPAS

BALUARTE SANTO DOMINGO

BOTELLAS DE VINO
/BOTTLE WINE

$23.000 VINO TINTO / RED WINE
Vina Tarapaca 150 ml $127.000 VINO TINTO / RED WINE
i Vina Tarapaca
$24.000 VINO ROSADO / ROSE WINE
Reservado Concha y Toro Ro 150 ml. 3132.000 VINO ROSADO / ROSE WINE
Reservado Concha y Toro Ro
24.000 VINO BLANCO / WHITE WINE
324 Reservade Concha 7 Toro Ro 1so ], $132:000 VINO BLANCO / WHITE WINE
. ' Reservado Concha y Toro Ro
S$35.000 ESPUMANTES ESPUMANTES
Chandon Extra ].3rut 150 ml. $193.000 Chandon Extra Brut 62 ml.
Celivam CaelreRion 450 . $194-000 Calven Celebration 62 ml.
CERVEZAS WHISKY
$8 400 Costediita VR. BOTELLA VR. SHOT
S10.800 Coronita $364.000 $25.000 Jameson 700
S12.000 Club Colombia $423.000 $35.000 Buchanan 12a. 750
S14.400 Stella Artois S$421.000 $35.000 old Parr 12a. 700
$426.000 $35.000 Johny Walker
Black 700
$546.000 $41.000 Buchanan
Master 750
$956.000 $61.000 old Parr 18a. 750
$1.017.000 $74.000 Buchanan 18a. 750
AGUARDIEN'IES

$208.000

$192.000

VR. BOTELLA

Tapa Amarilla

Tapa Azul
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Celebra la vida, la amistad y nuestra cultura cartagenera
con una torre de ocho bebidas. Puedes personalizar las
bebidas a tu gusto escogiendo entre vino, vino de verano o
nuestras sodas saborizadas.

¥k Desde $210.000

sk Elvalorvariarad dependiendo de las
bebidas que se escojan.




BALUARTE SANTO DOMINGO

RONES VODKA

VR. BOTELLA VR. SHOT VR. BOTELLA VR. SHOT
$314.000 $23.000 Havana $308.000 $27.000 Absolut
Club 7a. 750
$354.000 $30.000 Mecdellin EQUILA
12a. 750
$642.000 S$46.000 Hechicera VR. BOTELLA VR. SHOT
750 $556.000 $47.000 Don Julio
GINEBRAS Blanco
$784.000 $66.000 Don Julio
VR. BOTELLA VR. SHOT ANcjo
Recposado
$618.000 $46.000 Hendricks
$973.000 $82.000 Don Julio

COCTELES

$34.000 PINA COLADA

Refrescante y deliciona
pina colada clasica a base
de ron blanco de la casa

crema de coco, crema de S44.000 CAIPIROSCA
leche y pifia. Clasica caipirosca con una base
alcohélica de vodka de la casa
S34.000 TINTO DE VERANO zumo de limén y sirope.

Refrescante copa de tinto de

verano (vino tinto de la casa $47‘OOO APEROL SPRITE
naranja y ginger) Refrescante cldsico aperol con
un perfil entre amargo y dulce
$38.000 MOIJITO (espumoso, aperol, y soda).
Delicioso mojito con ron dorado
de la casa, hierbabuena y soda. $47-000 TOMMY MARGARITA
Deliciosa variacién de la clasica
$44 000 DAIKIRI margarita (tequila, miel de
’ o L agave y zumo de limén).
Clasico Daiquiri con un Sour y
Ron blanco de la casa (Ron
blanco limén y sirope) $47.000 PALOMA
Opcién: Fresa y Maracuya Delicioso y refrescante céctel
clasico a base de tequila y un
$41.000 MARGARITA sirope de toronja.

Una clasica margarita perfil
citrico (Tequila de licor de $51.000 GIN & TONIC

naranja y zumo de limén). Clasico Gin and Tonic perfil
floral (Gin y agua ténica).

$53.000 OLD FASHION
Un buen clasico con perfil
alcohdlico fuerte (whisky
bourbon y bitter angostura).

Informamos a nuestros clientes que la propina es un reconocimiento voluntario por el servicio recibido por parte de nuestros
aprendices y egresados de la ETCAR. Este ambiente de aprendizaje y préactica sugiere una propina del 10% del valor de la cuenta,

la cual puede ser aceptada, rechazada o modificada por usted segin su valoracién del servicio. Al momento de solicitar la cuenta,
indiquele a la persona que lo atiende si desea incluir la propina en la factura o el valor que desea otorgar.

EL EXCESO DE ALCOHOL ES NOCIVO PARA LA SALUD, LEY 30 DE 1986.

PROHIBIDO EL EXPENDIO DE BEBIDAS EMBRIAGANTES A
MENORES DE EDAD, LEY 124 DE 1994.



